REEYoMaall R A N T

5. G 5

ENTREES
Salade mélée 9.50 Gaspacho Andalou 14.-
Melon & Jambon 15.- Noix de St-Jacques 19.-
(USA)
et sa julienne de
légumes
Terrine de pigeon & 19.-
foie gras
NOS PATES
Spaghetti au gambas 28.- Raviolis aux épinards 28.-
Et piments rouges Sauce morilles

Cheére cliente, cher client,
Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents
dans nos plats qui sont susceptibles a provoquer des allergies ou des intolérances.
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NOS PLATS

Entrecote Royal Krowa
el (CH = Rassis sur os 3-4 semaines
Coupé au couteau (PL)

"Beurre Café de Paris”
Souris d'agneau (NZ) 37.-
400g

. ; Filet de boeuf KO-BEEF
Confit au romarin

(DK)

Rassis sur os 3-4 semaines
Rack d'agneau (NZ) 39.- Sauce au Pinot Noir
Salade de gambas et 32.- Vitello Tonnato (CH)
piment d'Espelette Frites

Nos boucheries partenaires : la boucherie Girardin a Sierre
et la boucherie Les Landes a Grimisuat

NOS POISSONS

Gambas Grillées 37.- Filet de Daurade,

Aux piments Sauce aux herbes (GR)
d'Espelette

(Vietnam)

Filet de Perche
La Perche Loé Rarogne
Valais - (CH)

Garnitures: Gratin, Frites, Riz, Nouilles et Ilégumes de saison

45.-

32.-

38.-

42.-

54.-
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Les Délices du patissier et assortiment de fromages

Assortiment de 14.-
fromages
Tiramisu 172 =

Poire spéculoos

Créme brulée 12.-
Tarte au citron 12:u
Tarte Tatin et 14

glace vanille



